Hotel Weserolick

Meni Ubersicht

Menuvorschléage fur einheitliche Essen ab 10 Personen
Regionalspezialitaten

1.
Champignoncremesuppe mit Sahnehaube

Original Seemannslabskaus Spiegeleier, pikante Beilage

Kabinettpudding mit FruchtsolRe
16,00 €

2.
Hochzeitssuppe

Oldenburger Griunkohl, satt
mit Pinkel, Kochwurst, Kasseler, Rauchspeck, Rostkartoffeln, Salzkartoffeln

Hausgemachte Rote Gritze mit Vanillesol3e
18,70 €
3

Hausgemachte Zwiebelsuppe mit Kasecrouton

Ammerlander SpieRbraten mit PfeffersoRe
Frische Champignons, rustikale Salate, Bratkartoffeln

Mandelpudding mit Johannisbeersol3e
22,50 €
4

Grune Pfefferrahmsuppe ,,Madagaskar"

Geschmorter Tafelspitz an Sahnesole,
frische Champignons, Rahmkohlrabi, Kartoffelkroketten

Sahnereis mit Sauerkirschkompott
23,20 €
5

Geflugelcremesuppe Margot

Frische, gekochte Rinderbrust in Meerrettichsole
Rahmspitzkohl, rote Beete; Petersilienkartoffeln

Schokoladeneis mit Eierlikbér und Schlagsahne
20,30 €
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6.
Doppelte Kraftbrihe mit Einlage

Gemischte Bratenplatte Rinderbraten,
Kasseler, Gebratener Schweinenacken,
Grol3e Gemuseplatte, Kartoffelkroketten

Vanilleeis mit heiRen Kirschen
26,40 €

7.
Klare Champignonessenz mit Krauterfaden

%2 geschmorte Freilandente in Orangensolie,
geflllter Pfirsich, Frischer Rahmspitzkohl, Kartoffelgratin

Kleine Pfannkuchen mit Vanilleeis und Pflaumenmus gefullt
32,30 €

8.
Legierte Gemusecremesuppe mit Croutons

Medaillons aus der Truthahnbrust
Sauce Beéarnaise, frische Champignons
Erbsen und Mohren, Kartoffelplatzchen, Frische Salate

Krokantparfait mit warmen Waldbeeren
26,00 €
9

Huhnerkraftbriihe Royal mit Weinbrandbutter und Krautern

Gefullte Poulardenbrust
Currychampignons, Broccoli, Vichykarotten, Schwarzwurzeln, Nusskartoffeln

Haselnussparfait mit warmen Pflaumen

30,50 €
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10.
Rahmsuppe von Waldpilzen

Kleine Steaks aus dem Rinder- und Schweinefilet
Sauce Bearnaise, Frische Champignons, Blumenkohl, Mandelbéllchen
Frische Salate in Sauerrahm

Vanilleeis mit marinierten warmen Blaubeeren
39,50 €

11.
Doppelte Kraftbrihe Celestine

Gebratene Limandesfilets mit Krabben und Speckstreifen garniert
Petersilienkartoffeln, Gurken-Tomatensalat

Weincreme mit Loffelbiskuit
25,80 €

12.
Blsumer Krabbensuppe mit frischen Krautern

Grillpfanne ,Weserblick"
Medaillons aus dem Schweinefilet in grinem Pfeffer,
frische Champignons, Brokkoli, Mandelkroketten
Eisbergsalat in Sahne

Creme von feinster Schokolade mit Eierlikor
32,50 €

13.
Bayrische Steinpilzsuppe

Gebratene Rothirschkeule in Wacholderrahm
Gefullte Williamsbirne, Waldpilze, Rotkohl,
Rosenkohl, Kartoffelkroketten

Mandeleistimbal mit heiRen Blaubeeren
35,20 €

14.
Westfalische Kartoffelsuppe mit Speckstreifen

Grol3e, geschmorte Hasenkeule in Sauerrahm,
Waldpilze, gefullte Williamsbirne, Rosenkohl, HaselnuR3balle

Zitronencreme mit Himbeermark
26,20 €
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15.
Hausgemachte, klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry

Franzosische Entenbrust leicht rosa gebraten
Cassissol3e, Brokkoli, Kohlrabi, Kartoffellauchgratin

Marzipaneistimbal mit frischen Frichten
37,50 €

16.
Brokkolicremesuppe

Gebratene Rehkeule in Wacholderrahm
Geflllte Williamsbirne, Pilze der Saison,
Karotten, Rosenkohl, Kroketten

Creme von Amarenakirschen
38,00 €

17.
Doppelte Kraftbrihe Royal

Gebratene Hirschkalbskeule mit Schattenmorellen
Pfeffersol3e, Butterpilze, Rotkohl, Brokkoli, Mandelkroketten

Frische Papaya mit Zitroneneis und WodkasoR3e
45,40 €

18.
Doppelte Kraftbrihe mit Mettballchen

Rinderrucken, rosa gebraten,
Sauce Bearnaise, Pilze der Saison, Grilltomate,
Vichykarotten, grine Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Pommes frites

Weincreme mit Loffelbiskuit
39,00 €
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19.
Gerauchertes Forellenfilet mit Apfelsalat, Toast und Butter

Champignonessenz mit Krauterfaden

Gebratener Lammricken Lord Nelson mit Zwiebelmus Uberbacken
Pilze der Saison, Bohnen im Speckmantel, Kartoffelplatzchen

WalnufReis mit heiRen Pflaumen in Zimtsofle
53,30 €

20.
Geeiste Netzmelone mit Parmaschinken, Toast und Butter

Bouillabaisse des Nordens

Rinderricken am Knochen gebraten
Pfeffersol3e, geflllte Tomate, frische grine Bohnen,
Schwarzwurzeln, Kartoffelplatzchen

Dialog der Frichte mit Vanilleeis
59,00 €

21.
Salat von rohen Champignons mit Flusskrebsen,
Krauterdressing, Salzbutter, Baguette

Hamburger Krebssuppe mit Cognacsahne

Medaillons aus dem Hirschkalbsriicken
geflllte Birne, Pilze der Saison Rosenkohl, Rotkohl, Mandelballchen

Vanillecreme mit frischen Erdbeeren, Weinschaumsofe
58,80 €

22.
Frische Blattsalate in Schnittlauchvinaigrette
mit Streifen von warmer Kalbsleber Salzbutter, Baguette

Blumenkohlrahmsuppe mit Krebsen
Hasenrickenfilet an Preiselbeersolie
Marzipanapfel, Pilze der Saison,

Brokkoli, Dauphin-Kartoffeln

Flambierte Banane mit Vanilleeis
58,50 €
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23.
Essenz von frischen Tomaten

Steinbuttfilet auf Blattspinat, ChablissoR3e, Safranreis

Mastkalbsriicken Orloff mit Zwiebelmus Uberbacken,
Pilze der Saison, Kaiserschoten, Vichykarotten, Nusskartoffeln

Vanilleeis auf Salat von Frischen Mangos und Papayas
65,00 €
24.
Klare Suppe von Wildgeflugel

Geflllte Seezungenroulade auf bunten Nudeln, Chablissol3e

Ochsenlende, rosa gebraten
Sauce Beéarnaise, frische Champignons, GroRe Gemiuseplatte, Mandelkroketten

Hausgemachte Eisbombe ,Weserblick™
76,70 €

25.
Hausgebeizter Gravedlachs
kleiner Kartoffelpuffer mit Créme fraiche, Lachskaviar

Wachtelessenz mit TriffelkloRchen

Gebratenes Kalbsfilet in Morchelrahm
Gefullte Tomate, Blattspinat, Zucchini, Kartoffelrosti

Mousse von weil3er und dunkler Schokolade an Himbeermark

83,20 €

26.
Italienischer Vorspeisenteller, Parmaschinken, Salami, Oliven
Getrocknete Tomaten, Salatbouquet, Salzbutter, Baguette

Doppelte Rinderkraftbrihe™ mit Truffelkl63chen
Zanderklo3chen auf Blattspinat Sauce Mornay, Butterkartoffeln
Gebratener Rehriicken Baden-Baden
Wildrahmsol3e, gefillter Pfirsich Pilze der Saison, Brokkoliflan

Rosenkohl, Vichykarotten, Mandelballchen

Tirami su mit Espressoschaum
90,00 €
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Ferndstliche Spezialitat

27.
Huhnerbrihe mit Sprossen, Lauch und Pilzen

Curry vom Huhn
Gebackene Ananas, Kokosflocken
Mango Chutney, Gurkenrelish
Garnelen, Kasewdurfel, Rote Beete, Ingwerreis

Mascarponecreme mit Exotischen Frichten
24,00 €
Vegetarier Menus

28.
Geeiste Melonensuppe mit Mandarinen

Blumenkohlterrine mit Avocadoschaum
Variationen von frischen Gemusen, Petersilienkartoffeln
Frische Erdbeeren mit Mandeln
36,90 €
29.

Spargelrahmsuppe ,,Chantilly"

Salat von frischen Champignons und Artischocken

Auflauf von bunten Nudeln mit Salpicon von Tomaten
und frischen Champignons

Kuchen von frischen Mangos
30,50 €

Alle Preise sind Inklusivpreise.
Selbstverstandlich kébnnen Sie auch Suppe, Hauptgerichte oder Desserts der
einzelnen Vorschlage austauschen, wobei Preisdnderungen maglich sind.
Pilze der Saison. Pfifferlinge, Steinpilze, Shiitake-Pilze oder Austernpilze.



